
MENU DE LA 
SAINT-SYLVESTRE

Amuse-bouche
Bonbon d’artichaut poivrade

Entrée
Œuf confit, légumes et caviar

Poisson
Saint-Jacques rôties au beurre d’agrumes, servies avec une tartelette de tartare de langoustine

Viande
Filet de chevreuil délicatement fumé, accompagné d’une sauce grand veneur et de pommes de terre fondantes

Fromage
Brie de Meaux truffé, un délice crémeux

Mignardises
Cône rose au chocolat, accompagné d’une bille de pomme à la chartreuse

Dessert
Omelette norvégienne revisitée, parfait glacé à la vanille truffée et siphon de crème vanille

Prix : 185 €


