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Croustillant de chair de Tourteau ' .
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o Tartare de coquillage au citron vert x* }\\\)l(//:/
« Cromesqui de joue de beeuf au Foie Gras SN
o Gougeére au chévre frais et craquelin aux noix
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Médaillon de Homard, bouillon de feuilles de combawa et agrumes E‘\\l/_/
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. Terrine de légumes en feuilleté, mousseline de volaille - _. \\i//’ ¥
S\ \" /; et jus de volaille truffé x\ . /;'
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v Naix de St Jacques grillées, purée de chéataigne et
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S Turbot de ligne nacré, croustillant de pomme de terre au NS
N lard de Colonnata, caviar de Sologne et sauce vin blanc
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T » *Fi|e’r de Chapon et Ris de veau rétis, tagliatelles jfe ;}*\,'(//;/
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Salade de méache, éclats de comté 36 mois et rdpée de
AV, truffe noire A
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