»
Entrees
Rose de truite fumee aux agrumes, pickles de gingembre
Ou

Duo de foie gras de canard, chutney de figues (créme brilee de foie gras et foie gras cuit
au torchon)

Plats

Pluma de cochon rotie et son jus corsé au romarin
Ou

Medley de Saint-Jacques et gambas, coulis de poivron rouge et framboise

Desserts

Coeur en chocolat aux griottes
Ou

Douceur aux fruits de la passion
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