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MENU SAINT-VALENTIN

75€/personne (Hors boisson)

J amuse-bouche

% Entrees

Foie gras poéle, escargots creme de champignons
et tartine de cepes

& ou
« Saumon fume au bois de hétre, nem croquant de legumes
i creme d'aneth

Plats

Filet de bar roti, risotto de crustaceés
beurre blanc au safran

5 ou

Tournedos de veau snacke, ecrase de pommes de terre truffe
legumes rotis, sauce porto

Dessert

Honoré et Valentine (Saint-Honoré aux fruits rouges)
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Réservation : 02.54.78.05.36 I’Oratoire
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