Menu Saint Valentin

o Espuma céleri et citron noir.

o Cromesqui de confit de canard au Foie Gras.
o Tartare de Langoustines et Salicorne
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Raviole de Haddock, velouté de cresson.
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Carpaccio de St Jacques, choux fleur
et Caviar de Sologne.
e
Homard Breton grillé, pomme de terre nouvelle
farcies aux condiments.
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Fraicheur champagne et hibiscus
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Cote de Veau, legumes d’hiver, sauce Truffe
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e mache, éclats de comté 36 mois et
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